
Kl assiK Neuburger Hausberg
alKoHol 12,5 %
ausbau trocken
WerdeN Temperaturkontrollierte Vergärung im stahltank, anschließend liegt der 

Wein vier Monate auf der Feinhefe. 
„dabei wirkt die Hefe auf den Wein ein und er wird länger und weicher.“ 
Florian alphart 

CHaraK Ter Zarter duft mit feinen Nuss- und Mandelaromen in der Nase, 
orangenschalen, Kokos, mit schönem Fruchtkörper, obsttöne von reifen 
birnen, dezente brotnote, saftig- fruchtig, reife, animierende säure, 
angenehm zu trinken, ein „Kumpel-Wein“, mit dem man sich sofort versteht.

TriNKreiFe erstaunliche lagerfähigkeit – hat weder einen großen Körper noch viel 
alkohol. seine Haltbarkeit verdankt er dem besonders sauberen, komplett 
botrytisfreien ausbau und den geringen erträgen. 

speiseN
begleiTuNg 

durch seinen neutralen Charakter ist der Neuburger ein vielseitig 
einsetzbarer speisenbegleiter – von der Heurigenjause bis zu 
Hausmannskost, Fisch oder hellem geflügel.
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